: Einkaufszettel ]
: Geschaftsfiihrung <o Informationen zum
R LR LR LR EEEEEEEE » Verkauf/ was fehlt?
i Lagerung Produktion ¢Transport POS
| v
: : ( --------- o - -
v : zum POS nach Einsortieren in
L fF; ;?ggrl;t;oenfsg:; P Bedarf > Theke und Regale <
s Kuhiraum o= TS
> Frischfleisch :Kategonen v
Auslieferung an ggf. weitere
o P Kunden Bearbeitung
———>» Feinzerlegung !
Kihlraum :
b > Verarbeitetes €| : Auslieferung per
P ' ——>  Spedition/ Verkauf
i .»  Produktion Paketdienst
b ————> Fleischwaren u. l
Anlieferung/ Schinken
Einkauf nicht mehr
verkaufliche Reste
|____) .
: Produktion =
0 Wurstwaren
» Tiefkihlraum Verwertung Verwertung
i \ 4
- Produktion
——> Fertiggerichte u. R K
; Kichenfertiges ewor
Reinigung
» Trockenlager ----» Produktion HeiBe A E |
————>»  Theke und Qsorgu:t% E’:IS
Partyservice e
: L =
Legende
K
= Ort mundl.
rozess r Information Materialfluss .-~ Informationsfluss

Warenbestellung/

Flie3bild Fleischerei

Bestellungen

Vorgaben,
z.B. Angebote

= /




